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Hamuru igin:

1 kg beyaz un

6dlsu

2 kUp maya

25¢gtuz

0,75 dl zeytinyagi
Malzeme:

2 corba kasigi zeytinyagi
3 dal biberiye

Deniz tuzu

Un, su, maya ve tuzu karigtirin. %2 dakika sonra zeytinyagini ekleyin ve diglk kademede 8 dakika daha
yogurun. Hamuru hizl kademede yogurun (yaklagik 6 dakika). Ustl nemli bir bezle kapatilmig kabin icinde
hamurun oda sicakliyinda 1 saat boyunca kabarmasini bekleyin. Ardindan hamuru Usti 6rtllU sekilde en fazla
15 saat boyunca bir gece buzdolabinda bekletin. .

Hamuru unlu tezgah Uizerinde tepsi blyukliginde agin ve bir pisirme kagidinin Gstine koyun. Ustini nemli bir
bezle értlin, bir kez daha 1 saat kabarmasini bekleyin.

Hamura zeytinyadi strtin ve tim ylzeyde parmaginizla oyuklar agin. Tepsi blyukligine gére hamuru bir ya da
iki tepsiye dagitin. Biberiye ve deniz tuzu serpistirin.

Finn tepsisini isitilmig firina strdn. Firnlayin.

Not: Focaccia Uzerine istege bagli olarak kurutulmug domates, zeytin ve gesitli otlar yerlestirilebilir.
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