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FOCACCIA KEK

https://naturelkaseyirdefteri.com/

1,5 bardak nohut unu

1,5 bardak badem unu (¢ig bademleri rondodan gegirdim)
1 su bardagi su ( kontrolll eklemekte fayda var, kivamina gore artirip azaltabilirsiniz, kek hamurundan biraz
daha kati bir kivamda olacak)

3 yumurta

1 avug keten tohumu

1 pk kabartma tozu

Tuz

Kirmizi toz biber

Kekik

1 cay kasigi Naturelka sarimsak tozu

Susleme igin:

Siyah zeytin

Kuru domates

Taze kekik veya biberiye

Yumurtalar ¢irpin sonra tim malzemeleri yavasga ekleyip karigtirin.
Yagl kagit serilmis kaliba dokerek 170 derecede yaklasik 50 dakika pisirin.
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