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FOCACCIA DEL PORRO

Maria Sponza
(Pirasa ekmegi)

Hamur icin:

400 gram un (3 bardaktan 2 parmak eksik)
200 gram margarin (buzdolabindan ¢ikmis)
1 yumurta

1 tutam tuz

Ustu icin:

100 ml. ¢ig krema

100 ml. sit

4 yumurta

Tuz

Karabiber

Rendelenmis muskat

Harci igin:

3 adet pirasa

160 gram Rokfor peyniri

HAZIRLANISI:

Hamur: Un, margarin, yumurta ve tuzu ¢abuk hareketlerle yogurup piriizsiiz bir hamur yapin. Hamuru seffaf
folyoya sarin. 1 saat buzdolabinda bekletin. Usti: Tim malzemeleri karistirip ¢irpin. Firini 200 dereceye
ayarlayin. Harg: Pirasalar 2 parmak eninde kesin kaynar suya atin. 4 dakika sonra hemen cikartip soguk suya
tutup, stzin. Kagit havlu ile kurulayin. Rokfor peyniri ufalayin ve pirasalarla karigtirnn. Hamuru dolaptan ¢ikartip
1 cm. kalinhginda agin. Tart kalibini yaglayin. Hamuru delmeden kaliba yerlestirin. Tart hamuru, kalibin
kenarlarindan tagsin. Fazlaliklari kesin. Catalla Gzerine ¢ig kremali malzemeyi serin ve firina koyun.
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