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FLORENTIN PASTA

Hamuru igin:

2,5 bardak un

1,5 bardak sit

6 kasik seker

1 adet yumurta

1 paket maya

1 cay kasigi tuz

40 gr. margarin

Yarim limon suyu

1 paket vanilya

ic malzemesi:

1,5 bardak sit

2,5 kahve fincani seker
1,5 yemek kasigi nisasta
100 gr. margarin

1 adet yumurta

Uzeri icin:

4 kagsik pudra sekeri

1 kase kiyllmis badem

Unu bir kabin icine eleyin. Unun ortasini agin. Ayri bir kapta ilik stitin igine 6 tath kasigi seker ilave edin. Mayayi
bu ilik sttlin iginde eritin.

Erittikten sonra unun igine doékin ve 5 dakika bekleyin. Sonra diger malzemeleri de karistirarak iyice yogurun.
20-25 dakika dinlendirin.

I¢ kremasi: Bir kaba sUt ve sekerin yarisini koyup kaynatin. Diger tarafta yumurta ile kalan sekeri ¢irpin. Unu
ilave ederek karistirin. Margarini ilave edip sogutun. Hazirladiginiz hamuru kaliba gore agin. Yarim saat
mayalanmak Uzere bekletin. Daha sonra 190 derecedeki firinda 25 dakika pisirin. Soguduktan sonra ortasindan
kesin. Hazirladiginiz kremay siiriin. Uzerine pudra sekeri serpip ufalanmis bademle siisleyerek servise sunun.
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