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FLORENTIN (FRANSIZ PASTASI)

HAMUR MALZEMELER!

2 1/4 su bardagi un (250 gr.)

1/2 su bardagi st (100 gr.)

1/6 paket margarin (40 gr.)

6 ¢orba kasi§i toz seker (50 gr.)

1 adet yumurta

1/2 dolu ¢orba kasidi kuru

Pakmaya (8 gr.)

1 cay kasigi tuz (5 gr.)

1 cay kasigi vanilya

Limon

IC KREMASI

1 1/4 su bardagi sut (250 gr.)

2 1/2 kahve fincani toz seker (75 gr.)
1 adet yumurta

1 1/3 gorba kasigi nisasta (25 gr.)

2 corba kagigi un (25 gr.) 1 gay kagig vanilya (3 gr.) 2/5 paket margarin (100 gr.)
BADEMLI KARISIM

1/5 paket margarin (50 gr.)

1 kahve fincani toz seker (50 gr.)

1 1/2 silme tath kasigi bal (15 gr.)
3/4 kahve fincani sut (50 gr.)

1 cay kasigi vanilya (3 gr.)

1 su barda@ ufalanmig badem (115 gr.)

Bademli Karnisimin Hazirlanigi: Margarin, seker, bal ve sitd, iki parmak arasina surildiginde hafifce uzayacak
sekil alana kadar kaynatin, bademleri ilave edin ve kisa bir stire daha kaynatmaya devam edin.

I¢ Kremasinin Hazirlanigi: St sekerin 50 gr.'i ile birlikte kaynatin. Diger tarafta yumurtayla kalan sekeri ¢irpin
ve unu ilave ederek karistirin. Kaynayan siti de yavas yavas unlu kansima katin ve kaynayana kadar karistirin.
Soguyunca icine margarini ilave edin iyice kanstinn ve parfe kivamina getirin.

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra yuvarlayarak yaklasik 28 cm. ¢apinda bir
kaliba sidacak sekilde agin ve yerlestirin. Hazirlanigi asagida tarif edilen bademli karigimi hamurun Gzerine yayin
ve 30 dakika mayalanmak Uzere beklettikten sonra 190 °C isitilmis firinda yaklasik 25 dakika pigirin.
Soguduktan sonra ortasindan kesin ve hazirlamis oldugunuz i¢ kremasini alttaki par¢anin tzerine surtn ve Ust
parcayi Uzerine kapatin. Buzdolabinda bir sire sodutulduktan sonra servis yapilirsa daha lezzetli olacaktir.
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