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FLORANSA USULU PizzA

Malzeme :

500 gr. ekmek hamuru

15 tane zeytin

2 dilim salam

1 kutu sardalya

1/2 kg. tuzsuz domates sal¢asi

2 corba kasiJi zeytinyagdl mantar
1 su bardagi misir 6z yagi
Kekik, tuz

2 corba kasigi zeytinyad.

Yapiligt:

Zeytinlerin ¢ekirdekleri ¢ikarilir ve her zeytin ikiye bélunlr. Sar-dalyalar kilgiklari ¢ikarilip iki filetoya ayrilir. Salam
dilimleri serit biciminde incecik dogranir. Hamura 2 kasik zeytinyad konur ve 20 dakika yogrulur. Bir tepsi iyice
yaglanir ve,, hamur igine désenir. Hamurun Ustline domates salgasi yayilir. Salamlar, zeytinler, sardalyalar
serpistirilir ve tizerine kekik ekilir. Tuz ve yarim bardak misirdzi yadi da konularak yUksek isidaki firnda 20
dakika pisirilir ve sicak servis yapilir.
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