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FLORANSA USULU KURABIYE

40 adet icin malzeme

Hamur:

75 g tereyadi veya margarin,

50 g seker,

200 g un,

1 klclk yumurta,

yarim limon kabugu rendesi,

1 tutam tuz.

Ust:

2'ser corba kasigi limon ve portakal kabugu sekerlemesi,
75 g seker,

75 g tereyagi,

1 ¢orba kasigi bal,

3 ¢corba kasiJi krema,

1 tutam tuz,

limon kabugu rendesi,

100 g dilimlenmis badem.

Garnitar:

Arzuya goére 150 g bitter, siitll ya da beyaz pasta ¢ikolatasi.

Hamur: Malzemeleri yogurun. Hamuru naylon folyoya sarin ve 30 dakika buzdolabina kaldirin. Soguduktan
sonra incecik agin ve kagditlanmis bir tepsiye koyun. Firini 180 derecede isitin, kurabiyeleri 5-7 dakika pisirin,
firndan gikarin ve yaklagik 10 dakika sogumaya birakin.

Ust: Limon ve portakal sekerlemesini kiyin. Tereyag, seker, bal, krema, tuz ve limon kabugunu kaynatin, elde
ettiginiz karigim altin renginde olmali. Bademleri ve sekerlemeyi karistirin. Genig ve yagl bir bicak ile Gstindeki
karisimi yayin. Tekrar firina koyun ve 10 dakika pigirin. Kurabiyeyi tepsiden kaldirip 3 dakika sogumasini
bekleyin. Keskin bigak ile kareler kesin. Gikolatayi eritin, kurabiyeleri batirin ve kurumaya birakin.

ML® Marlon Kurabiyesi icin tiklayin
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