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FLORANSA BISKUVISI

125 gr tereyag

125 gr (1/2 su bardag) toz seker

2 corba kasigi bal

60 gr (1/2 su bardagi) badem (tuzsuz, kabugu soyulmus)
60 gr (1/3 su bardag) visne regeli tanesi

125 gr (1 su bardagi) un

125 gr sutsiz (bitter) cikolata

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. Firin tepsinizi yagh kagitla kaplayip bir kenara birakiniz.
Orta boy bir tencerede, tereyagdi, sekeri ve ball hafif ateste, devamli karistirarak eritiniz. Seker eriyince tencereyi
atesten alip badem, visne taneleri ve unu ekleyerek iyice karigtiriniz.

Bu karigimi gorba kasidi ile yagdh kagdida araliklarla dékinuz. (Gerekirse ikinci bir tepsi kullaniniz.)

Tepsiyi firnin orta katina strip 10 dakika pisiriniz.

Tepsiyi firndan ¢ikardiktan sonra, biskuvileri iyice sogutup, yaglh kagittan aliniz.

KugUuk bir tencereye su doldurup atese koyunuz. Cikolatalari daha kigik bir tencereye koyup, bu ikinci
tencereyi su dolu tencerenin icine oturtunuz. Cikolatayi orta ateste eritiniz. Gikolata eriyince kabi atesten alip
iyice karistiriniz. Erimis ¢ikolatayi bicakla biskivilerin Gstiine srip, dilerseniz bir ¢atalla GstinG dalgali bigimde
sUsleyiniz. Gikolatall bisklvileri gikolatall taraflar Uste gelecek bigimde bir tel 1izgaraya yerlestiriniz. Gikolatasi
iyice soguyup sertlestikten sonra servis ediniz.
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