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FLAMMKUCHEN

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamuru icin:

200 gramun

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasidi zeytinyadi (arzuya gore sivi yag)
110 ml. su

Kremasi Igin:

200 gram taze krema peyniri

2 yemek kasigi labne

1/2 cay kasigi tuz

1 tutam Karabiber

1 tutam Muskat cevizi rendesi

Uzeri Igin:

1 adet kirmizi sogan (piyazlik dogranmig)

1 adet dana sosis (kugUk kipler halinde dogranmis)
1 adet kabak (ince dilimlenmig)

1 cay kasigi sarimsak tozu

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 dal taze kekik

2-3 dal frenk sogani (veya 1 dal taze sogan) (kiyllmig)
1 tutam tuz

Finni en yiksek dereceye alin ve fanl ayarda isitmaya baglayin.

Un, tuz, yag ve suyu bir kapta bulusturun. Priizsliz, ele yapismayan bir hamur elde edene dek yodurun.
Hamurun Gzerini kapatip 30 dakika dinlenmeye birakin.

Krema igin, taze peynir, labne, tuz, karabiber ve muskat rendesini bir kasede glizelce karigtirin.

Incecik dilimlediginiz kabaklar, tuz, sarimsak tozu, taze kekik ve zeytinyagiyla tatlandirin.

Dinlenmisg olan hamuru 2 esit bezeye ayirin ve yuvarlayin.

Unlanmig tezgahta bezeleri lahmacun hamuru kadar ince olacak gekilde agin.

Uzerine kremayi ince bir katman halinde sUr0n.

Bir hamura kabak dilimlerini, diger hamura da kip dogranmis sosisleri serpistirin.

Her iki hamura da sodan dilimlerini serpistirdikten sonra iyice 1sinmis firinda 10 ile 12 dakika arasinda kontrollU
olarak pigirin.

Finndan ¢iktiktan sonra Uzerlerine zeytinyag gezdirin.

Son olarak taze kekik ve Frenk sogani serpistirerek sicak olarak servis edin.

Not: Alman mutfaginin en gézde sirlarindan biri olan Flammkuchen, ince bir hamur tzerine nefis malzemelerin
yer aldidi bir tlr pizza benzeri bir lezzettir. Bu geleneksel Alman yemegi, 6zellikle Fransiz Alsace bdlgesine
komsu olan Aimanya&apos;nin Baden-Wrttemberg ve Rheinland-Pfalz bélgelerinde populerdir.
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