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FLAMICHE
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1 adet hazir tuzlu tart hamuru (ya da ev yapimi hamur)

3-4 adet pirasa (dogranmig)

2 yemek kasi§i tereyagi

200 ml krema

2 adet yumurta

150 gram rendelenmis peynir (genellikle Gruyére veya Emmental)
Tuz ve karabiber

Hazir tart hamurunu yaglanmig bir tart kalibina serin ve kenarlarini diizeltin.
Tereyagini bir tavada eritip dogranmig pirasalari yumusayana kadar soteleyin.
Krema, yumurta, peynir, tuz ve karabiberi bir kapta ¢irpin.

Pirasalari tart hamurunun Gzerine yayin ve kremali karigimi Uzerine dokin.
Onceden isitilmis 180°C firinda 30-35 dakika pisirin.
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