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Flambe arabasi salonda misafirlerin masasinin 6ntinde flambe yapiminda kullanilan bu is i¢in imal edilmis 6zel
bir Flambe arabasi seklinde bir arabadir.

Bu arabanin sabit, kendine ait flambe yapiminda kullanilan igecekleri, soslari, menajlari, servis tabaklarini,
masgalari, pegeteleri ve flambe yapiminda kullanilacak yiyecekleri koymaya yetecek kadar raflar ve ¢cekmeceleri
mevcuttur. Ayrica bltan gaz ya da ispirto ile ¢alisan bir ya da iki ocagi ve ocagin tlptni koymak igin kapakl bir
dolabi mevcuttur.

Flambeler bu is icin imal edilmis 6zel flambe arabalarinin yaninda gueridon Gzerine portatif atesi ayarlanabilen
sivi ya da jel seklindeki yakitla ¢alisan, 6zel ocaklar konularak da gerceklestirilebilir. Gueridon Uzerine de flambe
yapiminda kullanilan arag gerecler sirasi ile yerlegtirilebilir.

Flambe arabasinda yer alan araclar genel olarak su bagliklar altinda toplayabiliriz:

Reso: Resolar, jel veya sivi yakitla ¢alisan, icine ilik su konularak, Gzerine yiyecek dolu kabin yerlestiriimesi ile
yiyeceklerin sicak kalmasini saglayan araclardir. Resolarin kullanildigi alana goére farkl ¢esitleri bulunmaktadir.
Ancak flambe yapiminda ya da misafir masasinda yemek hazirlamada kullanilan resolar, bir ya da iki ¢esit
olmak (izere 2[?]4 kisilik olarak hazirlanmis yemekleri, garnitiirleri sicak tutmaya yarayan gesitleridir.

Flambe tavalari: Genel olarak bakir veya ¢elikten yapilmig oval veya yuvarlak ¢esitleri bulunan tavalardir.
Flambe yaparken zamanla yarigildidi ve pisen yiyecegin isisinin yiksek olmasi alevienmenin etkisini
arttiracagindan bakir tavalar tercih sebebidir. Flambe tavalarini diger tavalardan ayiran en 6nemli ézellik ise
yayvan olmasidir. Yayvan tava flambe yapim asamasinda tavanin hafif atese egilmesi ile alev almasini
saglayacagindan énemlidir.

Servis tabaklari: Flambe arabasinda ya da gueridon Gzerinde hazirlanacak olan flambeler de hazirlanacak olan
flambe gesidine uygun, servis tabaklar hazir olarak bulundurulmaldir. Gesitli boydaki servis tabaklari kisi
sayisina yetecek kadar mice en place asamasinda (6n hazirlik) hazirlanmalidir. Ornegin tath ve meyve
flambeleri icin dessert tabagi, et flambeleri igin blylk boy diz tabak, Deniz mahsulleri flambelerinin ¢esidine
uygun kayik ya da blydk boy diiz tabaklar hazirlanmalidir.

Masalar: Hazirlik calismalari sirasinda ve hazirlanan yemeklerinin veya soslarinin servisinin yapiimasinda cesitli
masgalar kullanilmaktadir. Bu magalar blyUk boy kasik ve ¢ataldan olugsan servis masasinin yaninda gesitli
boydaki klasik masalar, sos kagiklari mice en place asamasinda hazirlanacak olan flambe dikkate alinarak
flambe arabasinda veya gueridon Uzerinde hazirlanmalidir.

Baharatliklar: Flambe yapiminda kullanilan baharatliklar hazirlanacak olan flambenin gegidine goére farklilik
gostermektedir. Ornegin et flambeleri, deniz Grlnleri ve kimes hayvanlari flambeleri i¢in tuz, karabiber, beyaz
biber basta olmak Gzere flambenin ¢esidine goére, kekik, nane, kirmizi toz biber, kimyon kullaniimaktadir. Ayrica
hardal, ket¢ap, mayonez, tarhun., feslegen, muskat gibi baharat ve tatlandiricilarda flambe ¢esidine gore
kullanilmaktadir. Meyve ve tatli flambeleri i¢in ise toz seker, pudra sekeri, tar¢in kullaniimaktadir. Tim
baharatlar uygun baharatliklari ile siparig alinan Flambe ¢esidinde, kullanilacak baharat ¢esidine gére mice en
place asamasinda Flambe arabasina yerlestirirler.
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