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FİYONKLU MİLFÖY TATLISI

2 adet milföy hamuru
Şerbeti için:
1 su bardağı su
Yarım su bardağı toz şeker
3 limon damlası
Kızartmak için:
sıvı yağ
Üzeri İçin:
Çam fıstığı

Milföylerinizi buzluktan çıkarıp 15 dk. açılmasını bekleyin.
Milföylerin her bir parçasını 3 parçaya bıçak yardımıyla kesin.
Orta kısmını elinizle tutarak ters çevirip fiyonk şekli verin.
Su ve şekeri 5 dk. kaynatın. Limon damlasını da ekleyip soğutun.
Sıvı yağı kızdırın, kızgın yağda arkalı önlü kızartın.
Hemen soğuk şerbet dökün.
Üzerine çam fıstığı dökebilirsınız.

© lezzetler.com tarif no:135370 • adı:Fiyonklu Milföy Tatlısı • gönderen:EDİZ • indirme tarihi:24.04.2024 - 18:03

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fiyonklu-milfoy-tatlisi-vt99274
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/fiyonklu-milfoy-tatlisi-135370.jpg
http://www.tcpdf.org

