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FIYONK TATLISI

3 Corba Kagigi irmik

1 Paket Kabartma Tozu
1 Gorba Kasigi Margarin
4 Su bardagdi Un

1 Su barda@ Yogurt

1 Adet Yumurta
Kizartmak Igin:
Kararinda Sivi Yag
Serbeti Igin:

1 Dilim Limon

2.5 Su bardagi Su

4 Su bardagi Toz Seker

Suyu, sekeri, limonu tencereye alip 5 dk. kaynatiyoruz ve sogumaya birakiyoruz. Karistirma kabina yodurdu,
yumurtay! ve yumusak margarini aliyoruz ve telle girpiyoruz. Igine irmigi, kabartma tozunu ve unu ilave ediyoruz.
lyice yogurarak kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirliyoruz. Oklavayla yarim santim kalinliginda
acglyoruz. Bigakla dért parmak eninde seritler kesiyoruz. Seritleri iki parmak mesafesinde kestikten sonra iki
ucundan sikigtirarak fiyonklar yapiyoruz. Biitiin hamuru bu sekilde hazirladiktan sonra bol kizgin yagda tavanizin
aldigr kadar miktarlarda kizartip havlu k&git tizerine aliyoruz. Sogumus serbete atip 3-4 dk. bekletip servis
tabagina ¢ikartiyoruz. Uzerine yesil fistik serpip ilik 1lik servis ediyoruz.
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