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FIYONK COREGI

1 su bardagi yogdurt

2 adet yumurta

125 gram nargarin

1/2 su bardag sivi yag
1 paket kabartma tozu
4 su bardagi un

Deniz tuzu

Yumurtalarin sarilan Gzerine strmek igin, ayrilir.

Oda sicakhigindaki margarini ve diger malzemeler karigtirilir.
Yumusgak bir hamur yapilir.

lyice yogurulup, Uzeri temiz bir bez ile értiillp biraz bekletilir.
Firn 180 derece Isitilir.

Hamurdan pargalar kopartilip, fiyonk sekil verilir.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine, aralikli olarak dizilir.
Yumurta sarisi surtllp, Uzerine ¢ok az deniz tuzu serpilir.
Isitiimis firinda Uzeri kizarana kadar pigirilir.
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