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FIYONG BASTI KURABIYE

1 paket tereyadi (250 gr)
1 su bardagi toz seker

1 adet yumurta

1 dolu corba kasigi kakao
1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi toz targin

1 cay kasigi yenibahar
Yarim ¢ay kasigi tuz

Un

Yumusgak tereyagi, yumurta ve toz seker karigtirma tasina konur. Mikser marifetiyle seker eriyene kadar ¢irpilir.
Uzerine targ¢in, yenibahar, kakao, tuz eklenir, kisa stire daha ¢irpilir. Karbonat ve un ilave edilir. Ele yapismaz
hale gelince hamur oldu demektir. Sonra hamurdan kayisi kadar pargalar alinir, yuvarlanir, tepsiye dizilir. Fiyong
makarna ile her kurabiyenin Gzerine bastirarak sekli ¢ikarilir. 190 derece sicak firina verilir. 10-13 dakika pisirilir.
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