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FITCIN

125 gram margarin

1 cay bardag! yogurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1/2 cay bardag sirke
Tuz

Alabildigince un
ICIICIN:

250 gram kiyma

2 adet kuru sogan

2-3 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

UZERI ICIN:

1 adet yumurta sarisi,
2 yemek kasigi siviyag

Margarini, yogurdu, yumurtayi, kabartma tozunu, sirkeyi ve tuzu karigtirip, yeterince un ilave ederek, kulak
memesi yumusakliginda bir hamur yoguralim.

Hamuru ikiye bolip, 10-15 dakika kadar dinlendirelim.

Ince ince kiydigimiz kuru sogani, margarin yaginda yumusayincaya kadar kavuralim.

Soganlar yumusayinca ilk olarak ince kiyim sarimsagi, 1-2 dakika sonrada, kiymayi ilave edip, iyice kavuralim.
Yeterince tuz ve karabiber ekleyip, 1-2 sefer karistirdiktan sonra ocaktan indirelim.

Hamurlardan birini kullanacagimiz firin tepsisinin ebadinda ve seklinde acip, yagladigimiz tepsiye yayalim.
Hazirladigimiz kiymali igi hamurun Gzerine serpistirip, diger hamuru da ayni sekilde agarak icin Uzerine
yerlestirelim.

2 corba kasiJi siviyag ile ¢irptigimiz yumurta sarisini hamurun tzerine surelim.

Firna vermeden dilim dilim kesip, 6nceden isitigimiz 180°C'li firnda pigirelim.

Uzeri kizarinca firindan ¢ikarip, ilik olarak servis yapalim.
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