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FISTIKLI YUFKA SARMASI

2 adet yufka

1 su barda@i antep fistigi
Yarim paket margarin
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

2 par¢a limon tuzu

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Yufkalar ortadan ikiye kesilir. Kenarlari katlanarak karemsi sekil verilir.
Toz fistik uzunlamasina konur ve rulo yapilir. Rulo 2 parmak eninde kesilir. Diger yufkalar da ayni sekilde
hazirlanir. Uzerlerine erimis margarin gezdirilir. 185 derece firinda altin rengi olana dek pisirilir. Firindan ¢iktiktan
10 dakika sonra serbet gezdirilir.
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