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FISTIKLI KADAYIF

400 gram kadayif

1,5 su bardagi Antep fistigi
3 su bardagi su

3 su bardagi seker

150 gram tereyagi

Tereyagini eritin, (icte ikisini kadayifla harmanlayin. Firin tepsisini yaglayin, kadayifin yarisini ddseyin. Uzerine
kiyilmig fistigi serpin. Kalan kadayifi cevizlerin Uzerini kaplayacak sekilde yayin. Tereyadinin kalan Ugte birini
Uzerine gezdirip 200 derecedeki firinda nar gibi kizarincaya dek pisirin. Bu arada seker ve suyu kaynatarak
serbetini hazirlayin. Firndan ¢ikan tepsinin Uzerine soguk serbeti dékip ¢ektirin. Dilimleyip servis tabagina alin.
Kitir kitir oldugu icin ¢ok gizel bir tath bence.
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