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FISTIKLI KADAYIF

400 gram taze kadayif
200 gram Antep fistig
1 yumurta sarisi

3 corba kagsiJ! tereyagdi
Serbeti igin

2,5 su bardagi su

2 su bardagi seker
Yarim limon suyu

Kadayifi eritilmis tereyadi ile harmanlayin. Yumurta akiyla ince kiyilmis fistiklari ekleyip karistirin. Tezgah
Uzerinde iki parmak enimde uzun bir serit yapin tGzerine fistikli karisimdan siralayip dénddrerek katlayin ve
tepsiye dizin. Hepsini bu sekilde hazirlayip serit serit tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya
kadar pisirin. Bu arada serbeti igin seker ve suyu tencerede 4 dakika kaynatip ocaktan alin ve limon suyunu
ekleyip sogumaya birakin. Firindan ¢ikan tatlinin Gzerine serbeti ekleyip ¢ektirin. Dilimleyip servis yapin. Kig
aylarinda ¢ok lezzetli enerji veren bir tathdir. Unutmayin! Tath a¢ karnina yenirse kilo yapmazmis.
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