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FISTIKLI TEL KADAYIF

1 su bardag eritilmis margarin

500 gr tel kadayif

1.5 su bardagi ince ¢ekilmis samfistidi
1.5 su bardagi ik sit

Surubu igin:

3 su bardagi tozseker

3 su bardagi su

Yarim limon suyu

Kadayifi firin tepsisine alip eritiimig margarini (izerine gezdirin. Yavas yavag harmanlayip kadayifin her tarafinin
yaglanmasini saglayin. Kadayifin yarisini ayirp kalanini tepsiye yayin. Uzerine sam-fistigini serpin. Ayirdiginiz
kadayifla Gzerini kaplayip elinizle hafifce bastirin. Onceden isitilmig 180-200 dereceye ayarli firinda
pembelesinceye kadar pisirin.

Surubunu hazirlamak igin; tozseker ve suyu tencerede kaynatin. Surup kivamini alinca limon suyunu ekleyip bir
tasim daha kaynatin. Atesten alip sogumaya birakin.

Tepsiyi firndan alir almaz Gzerine ik stith gezdirin. Tepsinin Gzerini daha genis bir tepsi ya da aliminyum folyo
ile kapatip kadayif sOtl ¢cekinceye kadar bekletin. Kadayif sicakken soguk surubu Uzerine gezdirerek dokun.
Soguyunca dilimleyip servis yapin. Dilerseniz Uzerini samfistigi ile sUsleyebilirsiniz.
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