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FISTIKLI TEL KADAYIF

MALZEMELER
1/2 KG. TAZE TEL KADAYIF )

1 PAKET MARGARIN VEYA TEREYAGI

2 CORBA KASIGI PEKMEZ _ o
200 GR. ANTEPFISTIGI VEYA CEVIZ (GEKILMIS)
SERBETI iGIN:

4 SU BARDAGI SEKER

3,5 SU BARDAGI SU

1 TATLI KASIGI LIMON SUYU

Margarini eritelim. Yagin 4 ¢orba kasigini ve pekmezi tepsiye alip karistirarak tepsiye yayalim. Kalan yagi
kadayifin Gzerine gezdirip karigtirarak kadayifin yag ile bittinlesmesini saglayalim. Kadayifin yarisini elimizle
iyice bastirarak tepsiye yerlestirelim. Uzerine ¢ekilmis antepfistidi serpelim. Kalan kadayifi da yine elimizle
bastirarak tepsiye yerlestirelim. 190° 1sili firinda kadayifin alti Ustli pembelesene dek pisirelim. Kizaran kadayifi
ters ylz ederek alt ylzl Uste gelecek sekilde bir tepsiye ters gevirelim ve soguyana dek bekletelim. Bu arada
serbetini hazir layalim. Sekeri, suyu, limon suyunu birlikte 5 dk kaynatip atesten alalim. Serbet iidiginda
kadayifin Gzerine gezdirelim. Uzerine ¢ekilmis antepfistigi serperek servis yapalim.
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