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FISTIKLI KADAYIF

750 gr tel kadayif

250 gr kabuksuz Sam fistiJ
1 bardak tereyagi

3,5 bardak su

4,5 bardak toz seker

1 corba kasigi limon

Diiz bir yiizeyin (izerine yarim bardak toz seker ve 200 gram Sam fistigi konur. Ustlerinden bir merdaneyle
gecilip iyice ezilir. Yaklasik 25 cm ¢apinda bir tepsiye kadayiflarin yarisi didiklenip, yayilir. Ezilmis sekerli Sam
fistiklari bunlarin Gstlne yayilir ve tepsinin Usti kalan tel kadayiflarla kaplanir. Bir kapta tereyad eritildikten
sonra tepsinin Ustline gezdirilerek dokulur. Firina srllen tepsi 40 dakika pisirilir. Kadayiflarin alti ve Gsti
kizarinca firndan alinir, yaglarn stizildiikten sonra sicak bir yerde bekletilir. Bir tencereye su, limon suyu ve dort
bardak seker konularak 5 dakika kaynatilir. Orta koyulukta bir surup elde edildikten sonra sicak kadayifin
Ustline doékulir ve sogutulur. Bir taraftan, kalan Sam fistiklar iyice ezilir, tepsinin Ustine serpilir ve servis yapllir.
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