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ANTEPFISTIKLI KADAYIF

500 gr tel kadayifi

3 su bardag iri gekilmig antepfistigi
250 gr tereyagi

Serbet igin:

4 su bardagi tozseker

6 su bardagi su

2 cay kasig! limon suyu

Uzeri icin:

1 cay bardagi ince ¢ekilmis antepfistigi
200 gr kaymak

Su ve sekeri tencereye alip koyula-sincaya kadar pisirin. Limon suyunu ekleyip tencereyi ocaktan alin ve
sogumaya birakin. )

Tereyagini eritin. Kadayifi genis bir tepsiye alip didikleyerek tel tel ayirin. Uzerine tereyagini gezdirip dékin.
Kadayifin yagi iyice gekmesi icin elinizle iyice ovun. Kadayifi ikiye ayirin.

30-40 santimlik aliminyum tepsiyi yaglayin. Kadayifin yarisini tepsinin alt kismina elinizle bastirip sikigtirarak
yayin. Uzerine cevizi serpigtirin. Kalan kadayifi cevizlerin tizerine yayip elinizle iyice bastirarak yayin. 180
dereceye ayarl firnda Uzeri nar gibi kizarincaya kadar pisirin.

Serbeti sicak hamurun Uzerine dékiin. Tepsinin tzerini bagka bir tepsiyle 6rtip yaklasik 1 saat bekletin.
Dilimlediginiz tathnin Gzerini fistik ve kaymakla sUsleyip servis yapin.

Fotograf "olsen” tarafindan génderildi. 12.09.2017
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