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FISTIKLI TEL KADAYIF

500 gram tel kadayif

300 gram tereyagi

50 gram tereyad (tepsiyi yaglamak ve tzerine koymak icin)
300 gram toz fistik

4,5 su bardagi su

4,5 su bardagdi toz seker

5-6 damla limon suyu

Tencereye sekeri ve suyu koyuyoruz. 15-20 dakika kadar kaynatiyoruz. Ocaktan almadan limon suyunu da
ekleyip kenara sogumaya aliyoruz.

Tel kadayiflar satin aldiginiz pakette pek tel gibi olmuyor. O ylizden elimizle iyice ayiriyoruz.

Bu sirada bir tavada hemen 300 gram tereyagini eritiyoruz.

Birbirinden ayrilan tel kadayiflari blyuk boy tasin igerisine aliyoruz ve tereyagini ekliyoruz.

Yine ayni sekilde elimizle ayirarak hem kadayiflarin yumugsamasini hem de tekrardan iyice birbirlerinden ayrilip
tel tel olmasini sagliyoruz.

50 gram yagin yarisiyla tepsinin her yerini gtizelce yagliyoruz. Tel kadayifin yarisini tepsiye dtiz sekilde
diziyoruz. Uzerini 6nce elimizle sonra bir bardak yardimiyla bastiriyoruz.

Toz fistigin hepsini, kadayifin her yerini kapatacak sekilde esitce serpigtiriyoruz. Yine énce elimiz sonra da
bardak yardimiyla bastiriyoruz.

Kalan tel kadayifi da tepsiye dizip yine bastirma islemini uyguluyoruz. Kalan 25 gram tereyagini minik pargalara
bdlerek kadayiflarin tizerine birakiyoruz.

Onceden isitilmis 180 derece firinda Lizeri altin sarisi-kahverengilesmeye baslayinca firndan aliyoruz. Firindan
¢ikarir gikartmaz hemen soguk serbeti lizerinde gezdiriyoruz.

Not: Kaymak, dondurma ve fistikla servis edebilirsiniz.
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