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FISTIKLI TEL KADAYIF

h ://acunn.com

400 gr. Tel kadayif
250 gr. Tereyagi

250 gr. Antepfistigi
Serbeti igin:

2 su bardag seker

3 su bardagi su

3-4 damla limon suyu

Serbet igin sos tenceresinde seker ve suyu seker eriyinceye kadar kaynatin ardindan limon suyunu ekleyip
sogumaya birakin.

Tel kadayiflari eritilmig tereyag ile beraber elinizle agarak, ayirin. _

Kadayiflarin yarisini firin kabinizin tabanina elinizle iyice bastirin. Uzerine Antep fistiklarini serpistirin.
Kadayifin diger yarisini da tGzerine yayin ve iyice bastirin. Kadayiflari iyice sikistirmazsaniz, istediginiz kivami
elde edemezsiniz.

180 derecede 6nceden isitilmig firnda 45-50 dakika pigirin.

Finndan ¢ikan sicak tatlinin zerine soguk serbeti dokerek servis edin.
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