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ANTEPFISTIKLI TEL KADAYIF

500 gram tel kadayif

200 gram tereyagi

1/2 su bardagi antepfistidi ici

1 su bardagi ince ¢ekilmis antepfistigi
Serbeti igin:

2,5 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi su

1 tath kasidi taze sikilmig limon suyu

Ik olarak tatlinin serbetini hazirlayin. Tencereye aktardiginiz su ve toz sekeri karistirdiktan sonra kisik ateste
kaynamaya birakin.

Kaynamaya bagladiktan sonra kisik ateste 15 dakika kadar pigirdiginiz serbet karigsimina limon suyu ekleyip 2-3
dakika sonra ocaktan alin. Sogumasi igin ayri bir yerde bekletin.

Tel kadayifi, yayvan bir tepsiye alin. Kadayiflar, elinizle agip havalandirdiktan sonra agin.

Tereyagini, kisik ateste eritin. Kullanacaginiz tepsiyi bolca yaglayip geri kalan tereyagini iinmasi i¢in kenarda
bekletin. Buttin Antep fistiklarini yaglanmis firin tepsisine serpistirin.

Yaglanmig ve fistikla kaplanmig firin tepsisinin tabanini tel tel agtiginiz kadayiflarin yarisiyla kaplayin. Bu esnada
kadayiflari azar azar serpigstirin ve tereyagina yapismalarini saglayin. lyice sikismasi icin bir tepsiyle bastirarak
tizerinden gegin.

Ince ¢ekilmis Antep fistigi igini kadayiflarin Gzerini 6rtecek sekilde tepsiye serpistirin.

Kalan kadayiflari azar azar ekleyin. Sikismasi igin Uizerlerine bastirarak fistiklarin Gzerini kaplayin. Kalan eritilmis
tereyagi ile tathnin Gzerini yaglayin. )

Fistikli kadayifi, 8nhceden isitilmig 200 derece firinda tzeri kizarana kadar pisirin. Ust kismi kizaran tatliyl, dikkatli
bir sekilde ters cevirip, diger tarafini da 10 dakika kadar kizartin.

Her iki tarafi da nar gibi kizaran kadayifi, Ilnmasi igin 2 dakika kadar bekletin. Sicak tatlinin (izerine soguk
serbeti azar azar gezdirin.

Serbetini icine geken kadayifi, dilimledikten sonra servis edin.

© lezzetler.com tarif no:152288 « adi:Antepfistikl Tel Kadayif « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:03.04.2025 - 08:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fistikli-tel-kadayif-vt3189
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/antepfistikli-tel-kadayif-152288.jpg
http://www.tcpdf.org

