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ANTEPFISTIKLI KADAYIF

https://www.elele.com.tr

400 gr tel kadayif

100 gr tereyagi

250 gr butin Antep fistigi
Surubu igin:

300 mlsu

300 gr toz seker

Hazirlanigi

Tereyagdini eritin. gukur bir kaba alip kadayifi ekleyin. Tereyagini kadayifa iyice karistirin. Yaglanmig yuvarlak bir
kaliba elinizle bastirarak yayin. Antep fistiklarini kadayifin Gzerine bogluk kalmayacak sekilde yayin. énceden
Isitiimis 180 derece firinda 35 dakika pisirin. Surup igin su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Sicak serbeti sicak
tatlinin Gzerine gezdirerek dokun. Yarim saat bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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