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FISTIKLI TEL KADAYIF

750 gr tel kadayif

1,5 su bardagi dévilmus Antep fistidi
1 paket margarin

3,5 su bardagi toz seker

4 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Kadayiflari elinizle ince pargalara ayirip yarisini yagladiginiz firin tepsisine yayin ve iyice bastirin.

Kadayiflarin Gzerine Antep fistigini esit bir sekilde serpin, kadayifin kalan yarisini da Antep fistiklarinin Gzerine
yerlestirip yine iyice bastirin.

Ayri bir yerde margarini eritin ve kadayiflarin tizerinde gezdirin.

Kadayifi dnceden isitilmis 180 dereceli firinda pisirin.

Serbeti icin seker, limon suyu ve suyu kaynatin, koyu bir kivama gelince ocaktan alin.

Kadayifi firndan ¢ikardiktan sonra sogutun ve daha sonra Gzerine ilik serbeti dokdin.

Kadayif serbeti tamamen ¢ekince ve soguyunca servis yapin.
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