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FISTIKLI TAVUK

4 adet tavuk gogus eti

1 su bardag@i tuzsuz Antep fistigi
2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
4 yemek kasigi yogurt

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Tavuk gdguslerini enlemesine beser santimetre kalinliginda dilimleyin kesin.

Domates salcasi, zeytinya@i, yogurt, karabiber ve tuzu karistinin. Hazirladiginiz bu sosta tavuk géguslerini 20
dakika bekletin. Sostan ¢ikardiginiz tavuk etlerine Antep fistigini esit olarak paylastirin ve rulo seklinde sarin.
Yaglanmis firin tepsisine dizin, 175 derecelik firnda 25 dakika pigirin.
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