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FISTIKLI TATLI

Malzeme:

2 fincan seker

1 fincan tereyagi

2 fincan un

7 adet yumurta

7 fincan dévilmis Antepfistigi
Surubu:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

4-5 damla limon

Yapiligt:

Yumurta sarilariyla toz sekeri kdpUrinceye kadar ¢irpin. Yumurta beyazlarini bir tutam tuz ile blendirda 10-15
dakika ¢irpin. Fistiklarla unu iyice karigtirip, yumurta sarilarina ilave edin ve gilizelce ¢irpin. Girpma iglemine ara
vermeden, azar azar yumurta akini ilave edin. Tereyadini ilave edip, ¢irpin. Yaglanmis tepsiye dékin. Uzerine
ayrica 1 cay bardagi tane tane Antepfistigi serpip, firinda 45 dakika pisirin. Cikar ¢gikmaz, 10-15 dakika
kaynayan serbeti, kaynar halde tatliya dékan.
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