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FISTIKLI TAS KADAYIF
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1 su bardag st

1 su bardagi su

1,5 su bardagi un

1 tath kasidi kuru maya

1 tath kasidi toz seker

Serbeti igin:

2 su bardag seker

2,5 su bardagi su

Birkag damla limon suyu

Igi igin:

3 yemek kagigi pirin¢ antepfistigi
Kizartmak igin:

3 su bardagi aygicek yagi
Uzeri igin:

1 yemek kasigi toz Antep fistig

Siit, su, seker ve mayayi ¢irpiyoruz. Un ilave edip hamurun mayalanmasi igin (izerini stregliyoruz ve
bekletiyoruz.

Su, seker ve yarim limonun suyunu karistirip kaynatiyoruz. Serbeti benmari usulli sogutuyoruz.
Mayalanan hamuru krep tavasina yerlestirip bir tarafini pisiriyoruz.

Pirin¢ antepfistigini hamurun ortasina yerlestiriyoruz ve yarim ay seklinde hamuru kapatiyoruz.

Tas kadayiflar aycgicek yaginda kizartiyoruz ve soguttugumuz serbetin igcinde bekletiyoruz.

Fistikli ag kadayiflari tabagda aliyoruz ve tzerlerine toz antepfistig ekliyoruz.
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