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FISTIKLI SERBETLIM

Elif Korkmazel

30-40 adet baklava yufkasi
3 ¢corba kagsiJi nisasta

4 corba kasigi tereyagi

2 su bardagi Antep fistigi

2 su bardagi su

2 su bardagi seker

3 baklava yufkasini firin tepsisine dizin kanarlarini kesip tGzerine alin. TUm yufkalari tepsi blyUkliginde
kesmelisiniz. Kanardan gikanlari icine ekleyebilirsiniz. Bu arada yufkalara nisastayi hafifge serpin. Fazlasini
silkeleyin. Kiyilmig yesil fistiklari tepsiye doseyin.

Ister her katina fistik serpin isterseniz de 5 yutkadan sonra. Tum yufkalar ve fistiklar tepsiye yerlegince
baklavayi kareler seklinde kesin. Uzerine kizdirlmig tereyagini gezdirip 200 derecedeki firinda kizarincaya dek
pisirin. Bu arada suyu ve sekeri kaynatip serbet yapin. Bu serbeti de tatlini Gizerine soguk olarak gezdirin.
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