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FISTIKLI SEKERLI VE PEYNIRLI PIDE

1/2 su bardagdi margarin

1 kalip yas maya

Biraz tuz

Biraz seker

1 su bardagi ilik su

Alabildigi kadar un

Igi igin:

300 gr Tuzsuz Maras Peyniri
1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardag kirik yesil fistik

(KAHRAMANMARAS)

Margarini oda sicakliginda yumusatiniz. llik su igcinde Maya, Tuz, seker karistiriniz ve 5 dakika bekletiniz. Sonra
margarini ekleyerek alabildigi kadar un ile yogurunuz. Kulak memesi kivamina gelecek.

I¢i ici, tim malzemeler bir kap i¢inde harmanlanir. Peynirler kiiguk kipler olacak sekilde rendelenir.

Hazirlanan hamur mandalina blyukligunde bezelere ayrilir. Merdane ile acilir ve ortasina hazirlanan i¢ harci
yerlestirilir. Kenarlara kivrim verilerek altinda yagh kagit olan firin tepsilerine yerlestirilir.200 derecelik firinda 15
dk. kadar pigirilir. Sicak olarak ¢ikan pidelere sicagi ile kenarlarina tereyagi sUriilerek kizarmasi saglanir.

Not: Boyutlar dilediginiz buyUklikte hazirlayarak sekil verebilirsiniz.
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