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FISTIKLI SARAY LOKUMU

4 yemek kasigi un

2 su bardagi sit

1 su bardagi pudra sekeri

125 gr margarin

1 paket labne peynir

1 paket vanilya

1 paket kremsanti

1 su barda@i hindistancevizi

2 su bardagi ispanak keki Kirintisi

Teflon tencerede 2 su bardagi sit, 4 yemek kasigi dolusu un karistirarak lapa pisirelim. Hafif iininca cam kaba
alip kiip dogranmig margarin, pudra sekeri mikser yardimiyla lapaya yedirelim. Krema yavas, yavas
sekillenmeye baslayinca labne peyniri katip ¢cirpmaya devam edelim. Kremaya 1 paket santi ekleyerek mikserle
¢irpma islemine devam edelim ve kremayi buzdolabinda 2 saat bekletelim. Sonraki islem tezgaha streg film
serip dnce g6z karari hindistancevizi Uzerini 6rtecek sekilde 1spanak keki kirintisi ve ug kismina kasik yardimiyla
kremay! uzunlamasina serelim. Strecin iki ucundan kaldirarak rulo seklini verelim. Bu islemi krema bitene kadar
uygulayalim buzdolabinda saklayalim.
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