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FISTIKLI SAMSA TATLISI

Malzemeler:

125 gram margarin
1/2 su bardagi st

1/2 su bardag siviyag
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1/2 cay bardag sirke
6-7 su bardagi un

1 kase antepfistigi igi
1 kase cevizici

1 ¢ay bardagi frambuaz sos
Uzeri icin:

200 gram margarin
Serbeti igin:

6 su bardagi su

6 su bardag toz seker
Yarim limonun suyu

Hazirlanisi:

Oda i1sisinda yumugamis margarini, sttd, siviyagi, yumurtayi, kabartma tozunu ve sirkeyi hamur yogurma
kabinda kanstirin. Unu azar azar ekleyerek purtizsiiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hazirladiginiz
hamuru 60 adet kiglk pargaya ayinn. Her bezeyi nisasta serpilmis tezgahin tizerinde agip 20'li Gi¢ gruba ayirin.
Acilan 20'li hamur grubunu st Uste yerlegtirip ince bir yufka elde edinceye kadar tekrar agin. Her hamuru
ortasindan ikiye kesin. Uzerlerine ¢ok ince tabaka halinde suyu stzilmus frambuaz sostan siriin, antepfistidi igi
ile ceviz icini serpin. Rulo seklinde sann ve her ruloyu 5'er santim arayla ¢apraz olacak sekilde dizin. Rulolan
yagli kagit serili finn tepsisine yerlestirin. Bu sekilde buzdolabinda bir glin boyunca bekletin. Margarini eritin ve
yeterince dinlendirmis oldugunuz hamurlann Gzerine gezdirin. Onceden isitilimis 180 dereceye ayarli firinda
Uzerleri kizarana kadar pisirin. Seibet icin bir tencerede su, seker ve limon suyunu kaynayana kadar kanstinn.
Hazir olunca iinmasi igin kenara ayirin. Pigen hamurlan gerbetin iginde biraz bekletin ve tekrar tepsiye dizin.
Servis tabadina aktarin. Istege gére rulo gofret, kaymak veya recel esliginde servis yapabilirsiniz.
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