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FISTIKLI REVANI

Gerekli malzeme:

125 gr margarin

1 su bardagi tozseker

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi un

500 gr irmik

1 cay kasigi karbonat

50 gr ince ¢ekilmig antepfistig
Serbet icin:

2.5 su bardag tozseker
2.5 su bardag su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Margarini tencerede eritip ilitin. Yumurtalari bir kaba kirin. Sekeri ekleyip iyice karistirin. Yogurt, eritilmis ve
sogutulmus margarin, un, irmik ve karbonati ilave edip mikserle ¢irpin.

Antepfistiginin yansmdan fazlasini ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kare firin kalibini yaglayip hamuru ilave edin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 35-40 dakika pisirin. Fistikli revaniyi firndan ¢ikarip iinmaya
birakin.

Su ve sekeri tencerede kaynatip ilitin. Limon suyunu ekleyip hazirladiginiz serbeti ocaktan alin.

Sicak serbeti Ilik tatlinin Gizerine gezdirerek dokiin. Serbeti cekince tatlyr dilimleyin. Uzerlerini gekilmig
antepfistigiyla sUsleyip servis yapin.
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