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FISTIKLI PILAV

Gerekli malzeme 6 kisilik

2.5 su bardag piring

2 ¢orba kagi@! limon suyu

3.5 su bardag@i tavuk suyu veya su,
1 havug

3 ¢orba kasigi kuslzimi

5 ¢orba kasiJ! yesil fistik

2 corba kasi§i tereyad,

tuz

Pirinci ayiklayip yikayin ve derin bir kaba alin. Tuz, limon suyu ve Uzerini értecek kadar sicak su ekleyip en az
yarim saat bekletin. Bol suda yikayip stizin.

Havucu ince rendeleyip yumusamasi icin kaynar suda biraz bekletin. Yesil fistiklar sicak suda bekletip stiziin ve
kabuklarini soyun. Kusu-zimana ilik suda yumusatin ve sizin.

Tereyagini tencerede eritip 6nce fistiklari sonra havucu ilave ederek kavurun. Kustizimu ve pirinci ekleyip
karistinin. Tavuk suyu ve tuz ilave ederek kaynatin. Atesi kisip suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.

Pilavin Gzerine kagit havlu 6rtlip kapagini kapatin. En az 15 dakika dinlendirdikten sonra harmanlayip sicak
olarak servis yapin.

ML® Fistikli Pilav icin tiklayin
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