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FISTIKLI PILAV

2 yemek kasigi Tereyagi

1 yemek kasigi Zeytinyagi

3 adet Kuru Kayisi

1 bardak Piring

1,5 bardak Tavuk Suyu

3 yemek kasigi Icantep FistiJi
Tuz

1 yemek kasigi Reyhan

Tencereyi ocaga alin ve altini agin.

Igerisine biraz zeytinyadi ve biraz da tereyagi ekleyin.

Yag eriyip kizinca dogranmis kayisilari tencereye alip 1-2 dakika soteleyin.

Pirinci 15 dakika sicak suda bekletebilir ya da soguk suyun altinda 5-6 dakika uzun uzun yikayarak nisastadan
arindirabilirsiniz.

Pirinci ilave edin ve gizelce kavurun.

Tuzunu ilave edin ve biraz daha kavurun.

Suyunu ilave edin ve kaynama noktasina getirin.

Kaynama noktasina gelince kapagini kapatin ve altini kisip pismeye birakin.

Pilav suyunu ¢ekince altini kapatin ve kapagdini a¢ip fistiklari ve reyhani da ilave edin.
Kapagini yeniden kapatin ve yaklasik 5-6 dakika demlenmeye birakin.
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