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FISTIKLI PİLAV

2 yemek kaşığı Tereyağı
1 yemek kaşığı Zeytinyağı
3 adet Kuru Kayısı
1 bardak Pirinç
1,5 bardak Tavuk Suyu
3 yemek kaşığı İçantep Fıstığı
Tuz
1 yemek kaşığı Reyhan

Tencereyi ocağa alın ve altını açın.
İçerisine biraz zeytinyağı ve biraz da tereyağı ekleyin.
Yağ eriyip kızınca doğranmış kayısıları tencereye alıp 1-2 dakika soteleyin.
Pirinci 15 dakika sıcak suda bekletebilir ya da soğuk suyun altında 5-6 dakika uzun uzun yıkayarak nişastadan
arındırabilirsiniz.
Pirinci ilave edin ve güzelce kavurun.
Tuzunu ilave edin ve biraz daha kavurun.
Suyunu ilave edin ve kaynama noktasına getirin.
Kaynama noktasına gelince kapağını kapatın ve altını kısıp pişmeye bırakın.
Pilav suyunu çekince altını kapatın ve kapağını açıp fıstıkları ve reyhanı da ilave edin.
Kapağını yeniden kapatın ve yaklaşık 5-6 dakika demlenmeye bırakın.

© lezzetler.com tarif no:164766 • adı:Fıstıklı Pilav • gönderen:OlurMuOlur • indirme tarihi:22.05.2024 - 02:34

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/fistikli-pilav-vt13284
http://www.tcpdf.org

