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FISTIKLI PILAV
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2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi piring

3 corba kasig dolmalik fistik
2 gcorba kagsigi antep fistigi
4 su bardag sicak su

1 adete sogan

1 adet tavuk suyu tableti
Yarim demet maydonoz

1 cay kasig! yeni bahar

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasig pulbiber

Tuz

Oncelikle tencereye tereyadini atip eritin. Sonrasinda fistiklari tereyaginda kavurun. Sogdani yemeklik seklinde
dograyip igine ekleyin. Soganlarin rengi degismeye basladiginda yikanmis pirinci ilave edin. 1 veya 2 dakika
kavurduktan sonra saplarini ayikladiginiz kug dzimlerini icine ilave edin. 2 kez ¢evirdikten sonra 4 su bardagi
sicak suda erittiginiz tavuk suyu tabletini ekleyin. Tuzunu ayarlayin, piringler yumusayana kadar énce orta,
sonra da kisik ateste pisirin. Tencereyi atesin Uzerinden indirdikten hemen sonra Uzerine ince kiyllmig
maydanoz ve baharatlari serperek servis yapin.
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