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FISTIKLI PEYNIRLI PILAV

Malzemeler: (4 Kisilik)

3 Su Bardagi Piring

3 Corba Kasigi Sitas Tereyagi
3 Corba Kasigi Zeytinyagi

1 Adet Sogan

5 Bardak Su

3 Corba Kasigi Dolma Fistig
100 G Sitas Kegi Peyniri
Yarim Demet Dereotu

Tuz

Karabiber

Targin

Yapihigi )

Pilav tenceresinde Sutas Tereyadr’ni eritin. Uzerine dogranmig soganlari ekleyip 2 dakika kavurun. llik suda
yikadiginiz pirincleri ekleyip, kavurmaya devam edin. Fistiklari, baharatlari ve suyu ilave edip kapagini kapatin.
Kisik ateste 20 dakika kadar pisirin. Kiyilmis dereotu ve ufalanmig kegi peynirini ekleyip servis edin.
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