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FISTIKLI PAZILI KREP SARMA

3 tane yumurta

1 bardak sut

1 bardak un

1 kasik tuz

1 cay bardagi divilmus fistik
3 yaprak pazi

4 yaprak 1spanak

1 kasik margarin

100 gram beyaz peynir

Ispanak veya paziyl hagladiktan sonra rondoda pargaliyalim. Sttin igine karistiralim. Ardindan siite yumurtalari
ve tuzu ekleyerek karigtiralim. fistiklari katip Unu eleyerek mikserle ¢irpalim karigtiraim. Akigskan bir hamur elde
edelim. Sonra, Yanmaz tavaya 1 tath kasig1 yag koyalim. Her tarafina yaydiralim. Krep hamurundan bir kepce
alip tavaya doékelim. Esit miktarda tavanin igine dolastiralim. Obur tarafida pisince alalim. Diger krepleri
kizartirken yag koymayalim sadece ilk pisirmede ekleyelim. Servis yaparken bazilarinin igine beyaz peyniri ezip
krepin icine koyup rulo yapalim. Fistikli sarmamizi servis edelim.

Fotograf "fahrigul" tarafindan génderildi. 04.04.2015
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