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FISTIKLI PAZI KAVURMASI

Malzemeler:

1 demet pazi

1 adet sogan

50 gram dolmalik fistik

1 yemek kasigi margarin

Tuz karabiber

150 gram krema

1 yemek kasigi nisasta

Yarim paket spagetti makarna
1 yemek kasigdi tereyagi

Hazirlanisi:

Pazi yapraklarini yikayin, iyice stiziin. Saplarini 1 santim genisliginde, yapraklarini 2 santim genisliginde seritler
halinde kesin. Soganlar kiip kiip dograyin. Yagi kizdirip dolmalik fistiklari orta ateste kavurun, tencereden
¢ikarin. Sodan ve pazi yapraklarini ayni yagda 3 dakika gevirin. Pazi yapraklarini ilave edin. Tuz, karabiber
koyun. Daha sonra agzi kapali olarak 5 dakika pisirin. Agzi agik olarak 3 dakika daha kavurun. Kremay: ekleyin.
Nisastay1 koyup bir tagim kaynatin, fistiklar serpistiririn. Tereyagl spagetti ile servis yapin.
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