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FISTIKLI PASTA

6 adet yumurta

2 bardak seker

2 bardak un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

250 gram tereyagi

2 yemek kagsigi yer fistidi
Sos igin:

1 bardak sut

1 paket krem santi

3 yemek kasigi fistik ezmesi
2 bardak yer fistigi

6 yumurtay toz sekerle iyice cirpin. Igine erimis tereyagini atip karigtirin. Fistiklari blender'da un haline gelene
kadar Kkiyin, toz seker ve yumurta karigimina ilave edin. Kabartma tozu, vanilya ve unu da ilave edip ¢irpin. Bu
karnisimi yaglanmis firin kabina koyun. 170 derecelik firnda 35-40 dakika pigirin.

Krem santiyi 1 bardak sitle ¢irpip buzdolabinda 30 dakika bekletin. Soguyan keki ortadan enlemesine kesip
icine 6nce krem santi, sonra fistik ezmesi strin. Krem santinin kalanini spatula yardimiyla kekin tizerine strip
fistikla kaplayin.
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