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FISTIKLI PASTA

1 adet ¢ikolatali pasta tabani
300 gram bitter cikolata

1 su barda@i sekerli kahve
Krema igin:

2 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

3 corba kasigi un

4 corba kasig seker

1 ¢corba kasigi tereyag

1 paket vanilya

1 paket kakaolu kremganti
100 gram file fistik

100 gram fistikli krokan

Oncelikle kremasi i¢gin, ¢ikolatalari eritip bir kaba alin. Kremasi igin siitli, yumurta sarisini, unu ve sekeri bir
tencereye alip ¢irparak koyulagincaya kadar ocakta pigirin. Bu karigimi ocaktan alip igine tereyagi ve vanilyayi
ekleyip sogumaya birakin. Daha sonra servis tabagina aldiginiz pasta kekini sekerli neskafeyle islatin. Bu
parganin Gzerine kremay! tepeleme stiziin ve fistikli krokanlari dizin. Uzerine diger keki koyup yine kremayi ve
sonra da her tarafina kremsantiyi striin. Uzerine kakao ve dilimlenmis fistiklari serpebilirsiniz. Ya da erimis
cikolatay! da dokiip hazirlayabilirsiniz. Soguyunca dilimleyerek ikram edin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 05.03.2015
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