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FISTIKLI PARCA CIKOLATALI MOZAIK PASTA

1 su barda@i (200 ml) ik stt

1 cay bardagdi toz seker

3 yemek kagig! eritilmis tereyagi

1 paket Pakmaya Kakao

300 g potibor biskivi

100 g Antep fistigi

1 paket Pakmaya Portakalli Bitter Parga Gikolata

Sutd, eritilmis tereyagini, toz sekeri ve Pakmaya Kakao’yu bir kaseye koyup ¢irpin.

Genisce bir kaseye biskivileri irice kirarak koyun. Uzerine hazirladiginiz kakaolu karisimi ekleyin. Antep fistidi
ve Pakmaya Portakalli Bitter Parga Cikolata’yi ekleyip biskdivileri cok ezmeden karistirin.

Baton bir kaliba streg film serip karisimi bosluk kalamayacak bir sekilde yerlestirin Gzerini stregle kapatip en az
3 saat buzlukta bekletin.

Dolaptan ¢ikarip hindistancevizi rendesi ile kaplayin. Dilimleyerek servis edin.
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