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FISTIKLI NANELI DONDURMA

http://www.ebruomurcali.com.tr

4 su bardag st

1,5 su bardagi tozseker

2 tath kasig1 sahlep

10 dal taze nane

1 ¢orba kasigi toz antepfistig

Sit, seker ve sahlebi ¢cirpin. Karisimi tencereye koyun ve bir tagim kaynatin. 1 gay bardagi sttli karisim ve nane
yapraklarint mutfak robotunda 6guterek pirzsiiz hale getirin. Naneli sitl tekrar tencerenize koyun. Karigimi
sirekli karistirarak ilik hale getirin. Igerisine fistii ekleyin. Genis bir cam kaseye karisimi bosaltip buzluga
koyun. 20 dakikada bir ¢ikartarak birka¢ dakika ¢irpin. Bu islemi 6 [?] 7 kez tekrarlayin. Dondurmaniz iyice
donup plrzsiiz hale gelince taze nane yapraklar ve fistikla beraber servis yapin.
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