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FISTIKLI MAYDANOZLU TAVUK

1 adet bitln tavuk

1 demet maydanoz

4 corba kasigi dolmalik fistik
4 dis sarimsak

Tuz, karabiber, seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi pul biber

1 corba kasigi yodurt

Zeytinya@i ve yogurdu giizelce harmanlayin ve igine baharatlari ekleyip karistinin. Sarimsaklari ezin, seker de
ekleyip yogurtlu yagda ilave edin. Bu karigimi tavudun tzerine harmanlayip tereyag pargalarini Gizerine koyun ve
tavugu firin tepsisinin igine yerlestirip 170 derecede 1 saat kadar pisirin. Ara ara akan yagini Gzerine alip guizel
bir sekilde kizarmasini sadlayin. Daha sonra firinin isisini 200 dereceye getirip 15 -20 dakika daha pismeye
birakin. Firindan aldiginiz tavudun tzerine tavada kavurdugunuz fistiklar ve ¢ig kremayi ekleyip 5 dakika daha
firnlayin. Bol kiyilmis maydanozu Gzerine serpin ve sicak sicak servis yapin.
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