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FISTIKLI MANTI MAKARNA

4 kisilik

1 paket, manti makarna

1 adet sogan

1 corba kasigi margarin

100 gram kiyma

Yarim su barda@i kiyilmis yerfistigi
Karabiber, kirmizi pul biber, tuz
Uzerine:

1 su bardagi yogdurt

1 tath kasidi tereyad

1 ¢corba kasigi biber salgasi

2 ¢orba kasi@i ince kiyllmig yerfistigi

1 Manti makarnayi tuzlu suda haslayip, stizgegten gegirin.

2 Ayri bir yerde sogani kiigiik dograyin. Margarinde kavurup, kiymayi ekleyin. Kavurmaya devam edin. Yarim su
bardag kiyillmig yerfistidim ilave edin. Baharatlari ve tuzu ekleyin. Karigtirip, tencereyi ocaktan alin.

3 Harci, manti makarnalarin i¢ine doldurun. Servis tabagdina alin. Uzerine yodurt gezdirin.

4 Tereyagini eritip, salca ve ince kiyilmig yerfisigiyla karistirin. Hafif kavurun. Yogurdun tzerine dékin. Hemen
servis yapin.

Not: Yurtdisinda kebaptan sonra en bilinen yemegimiz olan manti, sGylemeye gerek yok ama bizde de ¢ok
sevilir. Hemen her ydrenin degisik bir manti yorumu vardir ama fistikli olanini herhalde duymamigsinizdir. Ayrica
hazir manti makarnadan hazirlayacagdiniz bu mantiya, fistik da degisik bir lezzet katacaktir.
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