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FISTIKLI MANTARLI PILAV

MALZEMELER

2 su bardagi piring

3 su bardagdina yakin su
1/2 ¢orba kasi§i tereyad
1/2 demet dereotu

250 gr kiicUk kesilmis mantar
1 su bardagi bezelye
soya sosu

1/2 demet taze sodan
karabiber

kori

¢cok az tuz

dolmalik fistik (2 paket)

HAZIRLANISI

Tereyagini eritin, sonra sodan, dereotu, mantarlari, dolmalik fistigi ve bezelyeyi ilave ederek 5-10 dakika kadar
kavurun. Daha sonra suyu ilave ederek yikanmisg piringleri, biraz soya sosu ve baharatlar ekleyin. Su
kaynayinca atesi kisin ve 3 dakika daha ateste tutun. Altini kapatip fistik mantarli pilavinizi demlemeye birakin.

ML® Fistikli Pilav icin tiklayin
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