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FISTIKLI MAKARONLAR

Hamuru igin:

100 gr ayiklanmig tuzsuz Antep fistigi ici
1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardagdi toz seker

2 yemek kagsidi yumurta aki

1 ¢ay kagi§! ucu tuz

Kremasi Igin:

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

6 yemek kasidi margarin

40 gr ayiklanmig tuzsuz Antep fistigi
Uzeri icin:

Yarim ¢ay bardagi Antep fistigi

Pudra sekeri ve Antep fistigini mutfak robotunda un haline gelinceye kadar ¢ekin. Yumurta aklarini kar haline
geline kadar mikserle ¢irpin. Mikserin hizini artirip toz sekeri azar azar ekleyin. Parlak ve pUrizsiz képukler
olugsunca tuz ve un haline gelen pudra sekerli karigimi eleyin ve yarisini yumurta aklarinin tizerine dékin. Blyuk
bir kagik yardimiyla karistirin. Elediginiz karisimin kalanini da yumurta akina ekleyin ve yumurta aki beyazin
kaybedinceye kadar karistirin ve 0 asamaya gelindiginde durun. Hazirladiginiz hamuru sikma tiptne kasikla
doldurun. Tepsiyeyagli kagit serin ve herbirinin arasinda 2 cm aralik olacak sekilde sikma tlptndeki
hamurlarinizi 2,5-3 cm ¢apinda sikin. Sonra tepsinin kenarlarina yavas yavas vurarak hamurlarda olusan sivri
uclari yok edin.Tepsideki makaronlari kurutmak igin bir kenara koyup 1 saat bekletin. Bekleme slresinden
sonra makaronlarin yarisinin {izerine antepfistigi serpin ve 175 C[2lye ayarl firnda 10 dakika pisirin. Firindan
¢lkarip sogumaya birakin ve soguyan makaronlari yagh kagittan ayirin. Yagh kagittan ayiriktan sonra benzer
buyukliktekileri ¢ift ¢ift ayirn.

Kremasi igin, fistiklari pudra sekeri ile birlikte mutfak robotunda un haline gelinceye kadar ¢ekin. Un haline
getirdiginiz fistikli karisimi margarin ve vanilya ile karigtirin. Ayirdiginiz makaronlarin arasina bu kremadan sirlin
ve antepfistikll makaronlar Uste gelecek sekilde iki makaronu birbirine yapistirin. Bir gece buzdolabinda
beklettikten sonra servis edin.

Fotograf "kus" tarafindan génderildi. 31.07.2017
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